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LA NORMANDE
Du Lundi 1°" au Vendredi 5 Septembre 2025

=2 menus bio par mois=:E

LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont

Tél. : 02 77 23 20 20 /0

Fax:02 3214 57 73

Vendredi

&doi Entrée chaude
Macedoine ‘ Mortadelle #
mayonnaise Acras a la morue

Emmental rapé
(lait) 0

Cake nature
(farine locale)

Fromage blanc aromatisé
danonino (lait) £

Fruit de saison

Sa;tlg g:aéﬁ:r;de Jambon blanc # Beignets de poisson
Pastitsio
(macaronis, égréné de
boeuf et sauce mornay) ;
Semoule £ Purée de potiron N

sauce tomate

Yaourt nature sucré

(lait) €3

Spécialité fromagére
~ tartare nature

Madeleine

Compote de pomme

(fruit)y O

@Décongelé 6 Local # Contient du porc @Végélarlen

Produit g Prodtda lamer
Francais @rouveaute @yrpiane




_ LA CMpPeaE

LA NORMANDE

37, rue des Vacillots
76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont
Tél. : 02 77 23 20 20
Fax:02 3214 5773

Fromage frais sucré
au lait entier (lait) %

Palmiers
(sachet de 2)

LA RENTREE DES |
MOUSSAILLONS |

LA NORMANDE

Du Lundi 8 au Vendredi 12 Septembre 2025

AB n L]
== Menus bio par mois:E:E

Paté de campagne #

Colin d'Alaska pané eL

Carottes @
sauce a la créme

Spécialité fromagére
cantafrais (lait) £}

Dessert lacté flan
saveur vanille
nappé caramel

Tomate (bio)

Pennes (bio)
sauce

mozza/gouda/cheggar

Fromage frais sucré aux

fruits (lait bio)

Gateau fagon financier
(farine locale) &

Vendredi

Taboulé
(semoule ©) , tomate,
mais, poivrons)

Mijoté de porc #
sauce curry

Haricots beurre

Spécialité fromagére
saint méret (lait) )

Liegeois saveur chocolat

(lait) €3

%Décongelé e Local

# Contient du porc @Végétarien

< Prodk de la = Ya g
mNouveaute gdurabfg Colein




LA NORMANDE | @ LA NORMANDE

37, rue des Vacillots L & - : Du Lundi 15 au Vendredi 19 Septembre 2025

76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont P B, 4 E’;
Tél. : 02 77 23 20 20 . . . . -
D eyt = > | as2 menus bio par moisiE
Mercredi Vendredi
- Piémontaise
Tartinade oeuf (pommes de terre, £ Betteraves (bio) Melon
ciboulette tomate, oeuf, © vinaigrette
mayonnaise)
Rissolette de porc #
P Riz (bio) Parmentier au poisson 6
Farfalles©) provengal (poisson blanc
carbonnara # et saumon)
SEMOULE
Yaourt nature sucré Emmental Fromage (bio) & tartiner, Fromage blanc aromatisé
(lait) (1ait) € nature danonino (lait) €3
Fruit de saison Dessert lacté gélifie Cake pomme amande Mini choux pétissiers €
saveur chocolat (farine locale)
&3) Décongelé eLocal # Contientdu porc € végétarien E,T:,g';f; @) Nouveauté it e”_I Eufome
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NORMAND

LA NORMANDE Septembre 2025

37, rue des Vacillots

Du Lundi 22 au Vendredlj'&

76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont : - . . .
Tél.: 02 77 28 20 20 B %/ e Menus bio par mois::s

Stock d’hiver

Fax:02 3214 5773

Jeudi

Vendredi

Pastéque Tomate Cubes de betteraves x:;:::;?si
. Sauté de dinde
Chipolatas # 3 |a catalane Tarte tomate,courgette
Raviolis aux 6 légumes
Lentilles € Haricots verts Riz
Fromage frais sucré
Spécialité fromageére Pointe de brie . aux fruits petit filou
tartare ail et fines herbes (lait) ©) FEUR I (lait) €3
Smoothie abricot, pomme, Dessert lacté gélifie . .
banane saveur vanille Compote de pomme Fruit de saison
3 Décongelé 6 Local g Contientduporc  EPvegétarien Flfa%l";gii; @) Nouveauts Hurable
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LA NORMANDE | o LA NORMANDE

37, rue des Vacillots "1:1. ‘ Du Lundi 29 Septembre au Vendredi 3 Octobre 2025
76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont sy

Tél : 02 77 23 20 20 . .
Fax:023214 5773 - i B .
i =52 menus bio par mois==

Vendredi

Tomate Radis Paté de campagne # Choux blanc
Sauce cocktail

Crépinette de porc # Steak haché (bio) Colin d'Alaska pané
MUggeCICeIRoylst au jus Sauce basquaise
) . " Carottes &
Frites Semoule Coquillettes (bio) B e
Fromage fondu Pointe de brie Yaourt (Iocal)@ Fromage frais sucré
vache picon (lait) €3 petit frevillais nature sucré au lait entier (lait) €3

Dessert lacté flan
saveur vanille Galette bretonne (bio) Fruit de saison
nappé caramel

Gateau au yaourt
(farine locale) e

%Décongelé e Local # Contient du porc @Végétarien ?{;’%{; m Susesiid m':-:;ﬂ 40 Eul




- LA CMAYenx=

LA NORMANDE -_ LA NORMANDE
e "L}:;‘ 'yg Du Lundi 6 au Vendredi 10 Octobre 2025

76510 Saint-Nicolas-d'Aliermont
Tél.: 02 77 23 20 20
Fax:02 3214 57 73

-1
b B
. »

Mercredi
Carc_>tte§ répées O Cervelas # Belioyes O Coleslaw
vinaigrette vinaigrette
Saucisse de strasbourg # Cordon bleu de dinde Qu:::(l}l:igfr;ure PZ‘;%S: t(:)cr,lr:gtg ,:ilgseka?
LS Ratatouille Riz Haricots verts
de pommes de terre
Fromage frais sucré
aux fruits petit filou Coulommiers a la coupe Fromage frais sucré Yaourt ngtu_re sucre
(lait) & (lait) au lait entier (lait) ) (lait bio)
Purée d . Créme dessert
Fruit de saison uree de paire Madeleine saveur chocolat
(fruit) (lait bio)
;) Décongelé e Local  #Contentduporc @} végétarien g&"n";h‘g oNouveauté e Sﬁ “ Eul. -
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MENU

LA NORMANDE TR 5 - LA NORMANDE
37, ue des Vacilots N Du Lundi 13 au Vendredi 17 Octobre 2025

76510 Saint-Nicolas-d’Aliermont
Tél. : 02 77 23 20 20

e SN | LES SAVEURS DE NOS REGIONS

=2k Mardi

=
Riz au poivron, tomate, . . o
Concombre olive vinaigrette Saucisson 2 l'ail blanc # Salade d'endives
Crozet @ Pavé de colin d'Alaska e Emincés de poulet
sauce aux fromages sauce basquaise sauce maroilles
(tartiflette, emmental et Parmentier boeuf potiron
bleu)
Ratatouille Frites
Fromage frais sucré Spécialité fromagére Pointe de brie Yaourt nature sucré
au lait entier (lait) €3 tartare ail et fines herbes (lait) £ (lait)
Gateau ®
aux harlcot_s blancs Gateau basque Fruit de saison Gaufre
et myrtilles
(farine locale) @

% Décongelé 6 Local # Contient du porc @Végétarlen 0 grraﬂndcg:st o Nouveauté Eﬂ:ll:‘a'aref




